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Pinot noir, Grenache.

Toutes nos sélections sont issues de productions biologique,
biodynamique ou en lutte raisonnée.

Aucun produit chimique, pesticide ou herbicide n'est utilisé.

Fermentation de 10 jours a basse température pour le Grenache et
traditionnelle pour le Pinot noir.

16-17°C.

Jusqu'a 2 ans.

13°

Un rubis vif et brillant.

Nez intense de fruits rouges, cerises, groseilles avec des notes
légérement poivrées.

Le vin est souple et rond avec une finale fraiche.
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Bouteille Bourgogne Ecova Tradition, bague plate, feuille
morte, 4659

~ Diam 1, 44mm ou capsule vis

Capsule complexe épais

Contre éetiquette Francais/Anglais

Carton export 2x3

~ Code bar: 3760225690246
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PINOT NOIR & GRENACHE
N e

T. ARTISAN NEGOCIANT

Limoux pour le Pinot noir et
La Clape pour le Grenache.
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