
 

 

 

 

 

 

 

 

 
IGP Pays D’Oc Malbec 2019 
 
Cépage : 100% Malbec 
Cette Sélection Parcellaire est issue de nos vignes cultivées dans 
le respect de la nature et de la biodiversité. 
Aucun pesticide ou herbicide n’est utilisé. 
 
Elevage :  9 mois en fûts inox dont une partie en contact avec 
des douelles de Chêne français. 
 
Servir à : 16° -17°C. 
 
Garde : Jusqu'à 7 ans. 
 
Alcool :13.5% 
 
Œil : Un rouge profond et éclatant avec d’intenses reflets 
pourpres. 
 
Nez : Jolie volume avec des arômes de fruits noirs et d’épices. 
 
Bouche : Les tannins apportent du volume et de la fraîcheur, la 
finale est à la fois élégante et intense.  

 
Conditionnement : 

 Bouteille Bourgogne Classique, bague carrée cannelle 
660g 

 Diam 3, 47mm 

 Capsule complexe épais personnalisée  

 Contre étiquette Français/Anglais 

 Carton export 6 à plat  

 Code bar : 3760225695227 
 

 
Terroir : « Al Pal » : cette parcelle issue du terroir « Océanique » 
de Limoux.  
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