
 

 

IGP Cévennes Viognier 2018 

 

Cépages : 100% Viognier 

Cette Sélection Parcellaire est issue de nos vignes cultivées dans le 

respect de la nature et de la biodiversité. 

Aucun produit chimique, pesticide ou herbicide n’est utilisé. 

Elevage : 9 mois sur lies en fûts inox. 

Servir à : 10° -12°C. 

Garde : Jusqu'à 7 ans. 

Age des vignes : 20 ans 

Alcool :13% 

Œil : Des reflets dorés, intenses et brillants.  

Nez : Riche avec des arômes de fruits à chair blanche et de noisette. Des 

notes d’abricots secs.  

Bouche : En bouche la rondeur de ce vin est équilibrée par une finale 

fraiche.  

Conditionnement : 

 Bouteille Bourgogne Classique, bague carrée cannelle 660g 

 Diam 3, 47mm 

 Capsule complexe épais personnalisée  

 Contre étiquette Français/Anglais 

 Carton export 6 à plat  

 Code Bar : 3760225691748 

 102 cases per palette 

 612 bottles per palette 
 

Terroir : « Cabrière » : cette parcelle de deux hectares, entourée d’arbres 

et de garrigues, est plantée sur une colline exposée Ouest. Le Mont 

Lozere (1700 m), visible depuis les vignes, apporte la fraicheur 

nécessaire et typique du climat Cévenol.  
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